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GHEZNOUS, NENTREE, NI PLAT, MAIS DES ASSIETTES
LIBRERUOUS DELES PRRTAGER OU PRS!

NOUSUOUS CONSEILLONS DELES MULTIPLIER RFIN DEDECOUURIR NOTRE CUISINE :
3 NGNSSIETTES PARPERSONNEEN INCLURNT LES DESSERTS.

RADIS D'ASIEBIO DECHEZ LAURA
créme d’ail, figues confites, feuille de figuier

TERRINEDEGOGHON NOIR — BOUGHERIE PRYSANNE LES BOTTES

GONCOMBREBIO EN RIGRE-DOUK
tartare d’algues, créme pistache, laitue de mer croustillante

BRBAGRNOUSH

kasha et champignons

GOEUR DEBURRRTR DELR LAITERIENANTRISE
crumble cacahuétes, courgettes bio pickles

MAQUEREAU ALAFLAMME

houmous miso, chutney oignon rouge, jus biére brune

UENTREGHE DETHON ROUGE JUSTE SNACKE
créme carotte-tagete, mire, bouillon tagéte

DEMI BRIQUETTE RLBIGEOISE"SIMPLEMENT"
lait cru de chévre - Fromagerie Lecoq

SIDES:

-pommes de terre bio roties
-chou Kale

1€

1€

13€

12€

16€

1a€e

20€

18€

ot

LES DESSERTS :

COURGEONCTUEUSE 9€

crumble, baies de sureau, glace tagete

MERINGUEFENOUIL 10€

pulpe pomme-fleur de fenouil, criste marine

GREMEUK CHOCOLAT60% 12€

crumble cacao, pralin capres, glace feuille de pécher

MOUSSEDELAITSESAMENOIR 10€
créme glacée shiso pourpre bio

NoTREMENU 1007 DESSERTS

Nous PROPOSONS UN MENU COMPOSE UNIQUEMENT DEDESSERTS,
NOTREPATISSIER ANTOINEVOUS PROPOSE DEDECOUURIRSES INSPIRATIONS AU FIL DES SAISONS.

LEMENUS'APPLIQUE PAR PERSONNEETA L'ENSEMBLE DE LA TABLE.

La liste des allergenes et l'origine de nos viandes sont disponible sur demande et a la caisse.
Tous nos prix s'expriment nets, en euros et taxes incluses.



