CARTEDUSOIR

RLACRARTE

Chez nous, ni entrée, ni plat, mais des assiettes
Libre a vous de les partager ou pas!

nous vous conseillons de les multiplier afin de découvrir notre cuisine :

3 a 4 assiettes par personne en incluant les desserts.

MENU DECOUVERTE

Laissez vous guider, au fil des saisons, par les inspirations du chef.
un menu en S temps

a faire valoir par convive et pour 'ensemble de la table
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La liste des allergénes et l'origine de nos viandes sont disponible sur demande et a la caisse.
Tous nos prix s'expriment nets, en euros et taxes incluses.

CONCOMBREBIO GRILLES

créme menthe-tagéte, condiment citron

PRNGETTA DEPORG NOIR DE BIGORRE- BOUGHERIE LES BOTTES

TOMATES GERISEBIO DEGHEZ LAURA

groseilles, oeufs de truite, bouillon froid dashi-verveine

CRUDO DELIEU JRUNE A LA REINE DEPRES

condiment petit pois, brioche maison toastée

GELERIFRCON KEBRB

yaourt fumé, sauce BBQ maison

COURGETTE ROTIE

noisettes grillées, béarnaise feuille de figuier

BALLOTINEDEVOLRILLE LABEL ROUGE-BRSSE TEMPERATURE

créeme & crumble oignons, jus a I’ail noir

SELECTION DECHEURE FRRIS DELA FERME DU HALLAY

poivron / ail & fines herbes / fleurs - non pasteurisés

LES DESSERTS :

RBRICOT S SCRMORZA FUME

confiture de lait bio, crumble amande, glace foin

URCHERIN FRAMBOISE-SHISO POURPRE
coulis vinaigre pétales de roses

RHUBRRBE GONFITE

sablé noisette, creme glacée & granité aux fleurs
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